MENU ALMOCO

ENTRADAS

SALADA DE CAVAQUINHA
Alface romana baby, parmesdo, toast

NOSSO SALMAO DEFUMADO
Alcaparras, créme fraiche de aneto, pdo nordico

TARTAR DE MIGNON
Gema curada, mesclun de folhas

GAZPACHO
Pepino, tomate, rabanete

OEUFS BENEDICTINE
Aspargos, sauce hollandaise

PRINCIPAIS

SALMAO NOILLY PRAT
Jardineira de legumes

NAMORADO NA MANTEIGA DE CAPIM LIMAO
Curry, gengibre, vegetais, leite de coco

POLVO GRELHADO
Arroz negro, maionese de wasabi, tomate confit

MIGNON NA MANTEIGA “MAITRE D)HOTEL”
Batata Anna, cebolas caramelizadas

BETERRABA EN CROUTE

Charuto de couve, cardoncello, demi-glace }&gano

SOBREMESAS

TARTE TATIN DE MAGCA
Sorvete de baunilha

TARTELETE FONDUE DE CHOCOLATE BELGA
Creme de vanilla, whisky bourbon

ILE FLOTTANTE
Creme inglés de cumaru

SELE(;AO DE SORBET
Frutas da estagdo

PERA BELLE THEREZE
Sorvete de canela, redugdo de borgonha

S

VILA
SANTA TERESA



